


LES PINSAS
PETIT FORMAT

avec salade

GRAND

FORMAT

L'ITALIENNE

TOMATES CUITES AU PESTO, ROQUETTE, JAMBON CRU, COPEAUX
DE PARMESAN, PIGNONS DE PIN

22.50 27.50

LA VALAISANNE

RACLETTE, VIANDE SÉCHÉE, POIVRE

22.00 27.00

L'HIVERNALE

CHIMICHURRI, BUTTERNUT, BURRATA, ROQUETTE, MARRONS AU
CARAMEL, VINAIGRE DE COURGE

20.00 25.00

LA TARTUFATA

CRÈME DE TRUFFE, POIREAUX, PICKLES DE CHAMPIGNONS À LA
TRUFFE, ROQUETTE

20.50 25.50

LA MORTADELLE

PESTO DE PISTACHE, MORTADELLE, BURRATA, ÉCLATS DE PISTACHE

22.00 27.00

LA LAGON

RILLETTES DE POISSON SELON ARRIVAGE, TOMATES CERISES
CUITES, ROQUETTE, PANAIS, FRUITS DE SAISON

22.50 27.50

LA BLANQUETTE

MOUTARDE À L'ANCIENNE, GRAVLAX DE VEAU AUX POIVRES,
CAROTTES RÔTIES, PÉTALES D'OIGNON CUITS AU SEL, ROMARIN

23.50 28.50

LA PITCHOUNE

TOMATES CUITES ET MOZZARELLA FONDUE

19.00 24.00

LA ROMARIN

ROMARIN, HUILE D'OLIVE

12.50 17.00

VÉGÉTARIEN GLUTEN SANS GLUTEN / OPTION SANS GLUTEN

LACTOSE FRUITS À COQUE POISSON

* SI VOUS ÊTES SUJET À DES ALLERGIES OU INTOLÉRANCES, NOS COLLABORATEURS

VOUS INFORMERONT VOLONTIERS SUR LES INGRÉDIENTS UTILISÉS DANS NOS PLATS,

SUR SIMPLE DEMANDE DE VOTRE PART.



SUR LE POUCE
TARTARE DE BŒUF

BOUCHERIE DU RAWYL, CRANS-MONTANA
SERVI AVEC TOASTS ET SALADE

29.00

CROQUE MONSIEUR VALAISAN

RACLETTE, JAMBON CRU, BEURRE-MOUTARDE
SERVI AVEC SALADE

13.00

SOUPE DU MOMENT

SERVIE AVEC SON BRETZEL

20.00

BRETZEL 4.50

LES PLANCHES
PLANCHETTE VALAISANNE

JAMBON CRU, VIANDE SÉCHÉE, LARD, RACLETTE, TOMME, ABRICOT SEC,

CORNICHON
SERVIE AVEC PAIN DE SEIGLE ET PAIN BAGUETTE

29.50

LA MÉDITERRANÉENNE D'HIVER

LÉGUMES ET FRUITS DE SAISON : POIREAU, MARRONS AU CARAMEL,
CAROTTE, BUTTERNUT, PÉTALES D'OIGNON, PANAIS

FETA MARINÉE MAISON, TOMME GRILLÉE AU MIEL, PICKLES, OLIVES

28.50

TRIO DE MEZZÉS MAISON

RILLETTES DE POISSON SELON ARRIVAGE
CRÈME DE BUTTERNUT AUX ÉPICES
HOUMOUS DE PANAIS

SERVI AVEC PAIN PITA

19.50

1 mezzé 7.00

LA SUPER PLANCHE

CONSEILLÉE POUR 3 À 4 PERSONNES
UN MIX DE LA PLANCHETTE VALAISANNE, DE LA MÉDITERRANÉENNE
D'HIVER ET DU TRIO DE MEZZÉS

47.00

VÉGÉTARIEN GLUTEN SANS GLUTEN / OPTION SANS GLUTEN

LACTOSE FRUITS À COQUE POISSON

* SI VOUS ÊTES SUJET À DES ALLERGIES OU INTOLÉRANCES, NOS COLLABORATEURS

VOUS INFORMERONT VOLONTIERS SUR LES INGRÉDIENTS UTILISÉS DANS NOS PLATS,

SUR SIMPLE DEMANDE DE VOTRE PART.



LES SALADES
SALADE MÊLÉE

SALADE, CHOU ROUGE, BETTERAVE, CAROTTE, PICKLES

PETITE 12.50

GRANDE 17.00

SALADE HIVERNALE

BASE DE SALADE MÊLÉE, BUTTERNUT, FROMAGE FONDU, LARD GRILLÉ

24.50

SALADE DE POULET

BASE DE SALADE MÊLÉE, POULET, ŒUF, TOMATES CUITES, PARMESAN,

PÉTALES D'OIGNON AU FOUR

25.00

SALADE DE BURRATA

BASE DE SALADE MÊLÉE, BURRATA, JAMBON CRU, PIGNONS DE PIN, CRÈME

DE BALSAMIQUE

24.00

TOUTES NOS SALADES SONT SERVIES AVEC UN MÉLANGE DE GRAINES ET UNE
SAUCE AU VINAIGRE ET AU MIEL. LES GRAINES PEUVENT ÊTRE RETIRÉES SUR
DEMANDE.

SUPPLÉMENT PAIN PITA À L'HUILE D'OLIVE DEMI 2.50

ENTIER 5.00

LES CLUBS
LE CLUB VÉGÉTARIEN

PAIN COMPLET, SALADE, ŒUF, COURGETTES GRILLÉES, MAYONNAISE AU
CHIMICHURRI

15.50

LE CLUB POULET

BASE DU CLUB VÉGÉTARIEN, LAMELLES DE POULET AU PAPRIKA

18.00

LE CLUB LARD

BASE DU CLUB VÉGÉTARIEN, LARD GRILLÉ

17.50

LE CLUB GRAVLAX DE VEAU

BASE DU CLUB VÉGÉTARIEN, VEAU EN GRAVLAX AUX POIVRES

19.00

VÉGÉTARIEN GLUTEN SANS GLUTEN / OPTION SANS GLUTEN

LACTOSE FRUITS À COQUE POISSON

* SI VOUS ÊTES SUJET À DES ALLERGIES OU INTOLÉRANCES, NOS COLLABORATEURS

VOUS INFORMERONT VOLONTIERS SUR LES INGRÉDIENTS UTILISÉS DANS NOS PLATS,

SUR SIMPLE DEMANDE DE VOTRE PART.



LES PLAISIRS SUCRÉS
NOS DESSERTS CHANGENT RÉGULIÈREMENT. POUR SAVOIR CE QUE NOUS
VOUS PROPOSONS AUJOURD'HUI, RETROUVEZ L'ARDOISE À L'ENTRÉE OU
DEMANDEZ-NOUS.

MOELLEUX AU CHOCOLAT 9.50

MUFFIN DU MOMENT MAISON 5.00

TARTE MAISON 6.50

COOKIE MAISON 4.50

DESSERT DU JOUR MAISON 8.50



PROVENANCE
NOUS TRAVAILLONS AUTANT QUE POSSIBLE AVEC DES PRODUCTEURS DE LA

RÉGION. VOICI L'ORIGINE DE NOS PRODUITS.

BŒUF SUISSE · BOUCHERIE DU RAWYL, CRANS-

MONTANA

CHARCUTERIE SUISSE · VALAIS

VEAU SUISSE

POULET FRANCE

PAIN EUROPE




